
Menu Saint Valentin 95 euros

Cresson - saumon sel sucre et ile flottante fumé 

Truffes fraiches et pomme de terre ‘agria - bintje - ratte du 
Touquet’ en jeu de textures - râpé de truffe - coulis truffe 

Coquilles saint Jacques grillées et foie gras de canard poché en 
habit de framboises - ketchup framboise - pickles de légumes au 

citron 

Turbot de pêche côtière cuit minute - jus soja cidre au vinaigre 
balsamique de cidre - premières asperges française 

Petits canard pierre Soetaert, élevé au lait pour nous - 
jus de canard aux fruits de la passion - ananas rôti au 

poivre sauvage et à la coriandre 

Truffe dans l’esprit d’une truffe - chocolat blé noir - 
truffe fraiche 

French kiss 2022 à partager 
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